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AL MUNDO DEL SOMMELIER

_a Certificacion en Sommelier es un
orograma disenado para personas
gue deseen conocer en profundidad
el vino y productos como el
chocolate, café, cervezas, quesos,
destilados, entre otros.




Un Sommelier es la voz que
media entre |la produccion y
el consumo de las delicias
gue genera la tierra, es un
embajador gourmet que
realza una experiencia
gastrondmica dondequiera
gue esta tenga lugar.

Ademas, en esta certificacion lograra un desarro
O tornaran mas sensible y receptivo en las dist
particular y profesional.

o de los sentidos que

INtas areas de suU vida



Las clases son sumamente dinamicas y
de caracter tedrico—practico;

en ellas a través de un aprendizaje
metodico se lleva al alumno a un
desarrollo paulatino y sostenido de sus
nabilidades sensoriales para que por
Mmedio de este conocimiento aumente
el disfrute de los diferentes productos
y la transmision de sus cualidades a las
personas con las que interactua.




Objetivss

Conocer en profundidad el vinoy los ~ mssa  ‘APrendera gestionar cavasy
distintos productos gourmet que desarrollar cartas de vino, eventos y
forman parte de las experiencias =W Servicios enogastronomicos.

gastronomicas en el mundo.

Adquirir herramientas de
comunicacion eficaz gue permitan < H"fﬂ Armonizar bebidas y alimentos.
poner en valor las cadenas de

produccion de los distintos productos
gourmet.




Abarca desde empresarios y
profesionales que deseen
tener un upgrade en su
vida que |los potencie en sus
actividades y negocios.

Capitanesy personal de
servicio qgue aspiren a
crecer profesionalmente
en su actividad.

»

Propietariosy
mandos gerenciales de
restaurantes, hotelesy

empresas vinculadas a los

agros alimentos.




erwzg/tanw ooce

e Modalidad: Presencial

e Certificado: Sommelier Profesional

e Horario: Lunes y Martes de 18h00 a
21h00 + 1 viernes al mes de 18h00 a
21n00

e Duracion: 2 anos

Fecha Inicio:
9 de Marzo de 2026

Fecha de Finalizacion:
14 de Marzo 2028

e Vacaciones: meses de Agosto vy

Diciembre completos
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Dinector de estudiss

Endlogo, Técnico Agrario
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ORICEN CALIFICADA RIOIA

(Mendoza-Argentina)
Licenciado en Psicologia (Universidad de
Buenos Aires- Argentina)

Director Académico Cofradia del Vino

Dresidente de |la Sociledad Ecuatoriana

de Catadores Profesionales



o oo Cauipe académics ®°®

PATRICIA DONOSO DOMINIQUE MAIER GABRIELA POZO RODRIGO PROANO

e Sommelier.

. . . e Sommelier e Sommelier. e Comunicador.
* Directora E!ecutlva Profesional e Presidente de la e Speaker
d? la Cofradia del e Graduada en Asociacion Training/Media
Vino RR.PP.y Ecuatoriana de Training Specialist.
« Cofundadorade Administracién de Sommeliers. e \oice Artist.
Sociedad Hoteles, e CEO de Muze e Podcaster.
Ecuatoriana de Universidad Central Cacao.
Catadores Florida (USA).

Profesionales.



o oo Malle Curriculan

AREA ENOLOGIA Y VITICULTURA
Fundamentos de Viticultura Y Enologia
Enologia

Geografia Vitivinicola Viejo Mundo

Geografia Vitivinicola Nuevo Mundo

AREA ANALISIS SENSORIAL
Introduccion a la Degustacion
Cata Profesional |

Cata Profesional Il

AREA SOMMELLERIE
Fundamentos de Servicio
Sommellerie y Cultura Gastrondmica
Marketing, Eventos y Comunicacion
Enogastrondmica

Inglés

Cocteleria

AREA DELICATESSEN
Caficultura

Cacaocultura

Otras Bebidas y Destilados
Delicatessen

TRABAJO FINAL
INTEGRADOR
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Incluye

e Manual electronico de estudios para
cada materia

e Set de testigos aromaticos para
entrenamiento sensorial

e Descorchador

e 5 salidas de campo a explotaciones
productoras de vino, café y cacao

e 4 cenas Maridaje
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Titulo Secundario o superior

Documentacion a presentar al correo :
ecuador@cofradiadelvino.com

e Ficha de inscripcion
e ] foto

e Copla cédula de identidad
e Copia simple de titulo y/o acta de
grado




Todos los Valores incluyen IVA

Lnuversidn

N° de Cuotas

00
PAGO 24 MESES CON TARJETA 336 24 8064
PAGO SEMESTRAL EFECTIVO 1854.75 4 7419
PAGO ANUAL EFECTIVO 3521.50 2 70435
1SOLO PAGO TARJETA - 1 7150.08
1SOLO PAGO EFECTIVO - 1 6773.76




Apertura de Matriculas:
1 de Julio de 2025

Matricule Nermal:

$336
Matricwla Anticipada:

Hasta el 30 de noviembre de 2025:

$ 168
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0997751201
095 889 9119

ecuador@cofradiadelvino.com @ https//cofradiadelvino.com/

@ @lacofraec n _a Cofradia del Vino

—cuador




