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AL MUNDO DEL SOMMELIER

La Certificacion en Sommellerie es un programa disenado
personas que deseen conocer en profundidad el vino y productos
como el chocolate, café, cervezas, quesos, destilados, entre otros

Un Sommelier es la voz que media entre la produccion y el consumo
de las delicias que genera la tierra, es un embajador gourmet que
realza una experiencia gastronomica dondequiera que esta tenga

lugar. Ademas, en esta certificacion lograra un desarrollo de los
sentidos que lo tornaran mas sensible y receptivo en las distintas
areas de su vida particulary profesional
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CONOCER

en profundidad el vino y los distintos productos gourmet que
forman parte de las experiencias gastronomicas en el mundo

ADOQUIRIR

herramientas de comunicacion eficaz que permitan poner en valor
las cadenas de produccion de los distintos productos gourmet

APRENDER

a gestionar cavas y desarrollar cartas de vino, eventosy
servicios enogastronémicos.

ARMONIZAR

bebidasy alimentos




DEL CURSANTE

Amantes del vino y profesionales que deseen tener un upgrade en su vida |
Chefsy vinculados a restaurantes, hoteles y empresas de agroalimentos |

Personal de empresas relacionados a la importacion y/o negocios del vino |



/

DE ESTUDIOS

LIC. PABLO HECTOR CONSELMO

Enologo, Técnico Agrario (Mendoza-Argentina)y Licenciado en
Psicologia(Universidad de Buenos Aires- Argentina)

Director Acadéemico Cofradia del Vino

Presidente de la Sociedad Ecuatoriana de Catadores Profesionales
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APRENDER DISFRUTANDO \N"'/

ENOLOGIA Y VITICULTURA SOMMELLERIE
Fundamentos de Viticulturay Enologia | Fundamentos de Servicio |
Enologia | Sommellerie |

Geografia Vitivinicola Viejo Mundo | Marketing , Eventos y Comunicacion

Geografia Vitivinicola Nuevo Mundo | Enogastrondmica
Inglés |

ANALISIS SENSORIAL

Introduccion a la Degustacion | DELICATESSEN
Cata Profesional 1 | Caficultura |
Cata Profesional 2 | Cacaocultura |

Otras Bebidas y Destilados |
Delicatessen |

TRABAJO FINAL INTEGRADOR



INCLUYE

Manual electronico de estudios para cada
materia

Set de testigos aromaticos para
entrenamiento sensorial

Descorchador |

3 salidas de campo a explotaciones
productoras de vino, café y cacao

4 cenas Maridaje

Cata de mas de 300 vinos y productos gourmet

REQUISITOS DE INGRESO

Titulo Secundario o superior



MODALIDAD

Presencial

HORARIO

Lunesy Martes de 18h00 a 21h00. + 2do
viernes de cada mes de 18h00 a 21h00

FECHA INICIO
Marzo 28 de 2022

DURACION

2 anos

VACACIONES

Del 15 de julio al 15 de agosto y
mes de diciembre completo



MATRICULA NORMAL
11 de Marzo, 2022- S 336

VALOR PROGRAMA

24 cuotas de S336
Consulte descuentos por pagos en menor plazo

Todos los Valores incluyen IVA
Socios de La Cofradia del Vino no pagan matricula



PARA MAYOR INFORMACION

La Cofradia del Vino
0997751261/ 0997496014
ecuador@cofradiadelvino.com
www.cofradiadelvino.com
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